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Cursos Formacion Continua Enero-Marzo 2012
Formacién gratuita cofinanciada por Fondo Social Europeo

Cocina-Reposteria

Las Nuevas Tendencias de las Tapas.

José Luis Garcia Mascaraque.

23,24 y 25 de Enero. De 17 a 20 h.

Cocina Macrobidtica.

Celia Gasco Ventura

6, 7y 8 de Febrero. De 17 a 20 h.

Cocina de Autor (3 ediciones).

13 de Febrero.

27 de Febrero.

26 de Marzo. De 9.30 a 13.30 y de 16.30 a 19.30 h.
Variedades de Arroz- Variedades de Coccion.
Juan Carlos Galbis

14, 15y 16 de Febrero. De 17 a 20 h.

El Vino en Dulce.

César Romero.

20 de Febrero. De 9.30 a 13.30 y de 16.30 a 20.30 h.
Cocina Tradicional Valenciana: mas alla del arroz.
Club de Jefes de Cocina

21, 22 y 23 de Febrero. De 17 a 20 h.

Bolleria y Pasteleria Salada.

Carlos Soria/Pasteleria Venus

28, 29 de Febrero y 1 de Marzo. De 17 a 20 h.

La Cocina de la Ceremonia del T€. (Kaiseki ryori)
Diego Laso Sanfélx.

5 de Marzo. De 9.30 a 13.30 y de 16.30 a 19.30 h.
Gelificantes, espesantes, emulsionantes y nuevas texturas.
Jordi Ferrer.

12, 13y 14 de Marzo. De 17 a 20 h.

Terrinas y Galantinas.

Oscar Torrijos

27, 28 y 29 de de Marzo. De 17 a 20 h.

Servicio

Cocteleria Molecular.

ABE

30 y 31 de Enero. De 17 a 20 h.

Vinos del Mundo: Francia: Regién Sur-Oeste (Languedoc-
Rousillon).

Guillermo Glories.

20, 21y 22 de Febrero. De 17 a 20 h.

La Tabla de Quesos en la Restauracion.

José Tomas Acosta

6, 7y 8de Marzo. De 17 a 20 h.

Montaje de mesas para restaurante.
6, 7y 8 de Marzo. De 17 a 20 h.

REQUISITOS DE ADMISION:

1. Las solicitudes habran de formalizarse telematicamente a través de la secretaria virtual o remitiendo la
ficha de inscripcion, debidamente cumplimentada y firmada al CdT, adjuntando fotocopia del DNI'y némina

reciente, o justificante del pago a la S.S. de auténomos, o el documento de demanda de empleo.
2. El curso se podra anular si no se competa el nimero de plazas establecidas para el mismo.
Compruebe a través de nuestra pagina web la admision al curso 2 dias antes de su inicio.

3. Para recibir el diploma del curso es imprescindible una aistencia del 80% como minimo.

Los dias y horas previstos en cada curso podrian sufrir alguna modificacion, que se comunicaria a todos los

interesados que se hayan inscrito.

4. Curso gratuito cofinanciado por el Fondo Social Europeo y la Conselleria de Turismo, Cultura y Deporte.

Plazas limitadas.

Cafés: Variedades y Servicio

Cafento.

12, 13y 14 de Marzo. De 17 a 20 h.

Elaboracion y Rentabilidad de la Carta de Vinos.

26, 27 y 28 de Marzo. De 17 a 20 h.

Vinos Dulces de la Comunidad Valenciana y Maridajes.
Asociacién Valenciana de Sumilleres.

27, 28y 29 de Marzo. De 17 a 20 h.

Alojamiento Recepcion

Optimizar el Departamento de Recepcion en época de crisis.
Francisca Varea.

27, 28 y 29 de Febrero. De 17 a 20 h.

Camareras de Piso: Cé6mo Organizar, Optimizar y Mejorar el
rendimiento del Departamento de Pisos.

5,6y 7 de Marzo. De 17 a 20 h.

Direccion y Gestion

Marketing 3.0.

13, 14 y 15 de Febrero. De 9a 13 h.
Menu Engineering.

Jordi Rosell.

20, 21y 22 de Febrero. De 9a 12 h..

Aplicaciones Google para las empresas turisticas: Google Apps,

Docs, Sites, Places y Calendar.

TurisTicaTe, CB.

20y 21 de Febrero. De 16 a 20 h..

Hoot Suite.

David Robles

27 y 28 de Febrero. De 17 a 20 h.

TIC' s Social Media. Cbmo comunicar en las Redes Sociales.
Purificacién Naya Gironés

5y 6 de Marzo. De 16 a 20 h.

Como Vender Servicios Turisticos en 6 segundos.
José Vicente Soldevila

27,28y 29 de Marzo. De 9a 12 h.

Formacion Complementaria

Manipulador de Alimentos (6 ediciones).

Organizaciones homologadas para la imparticion de esta materia.
23 y 30 de Enero

13y 27 de Febrero

5y 26 de Marzo De 8.30 h. a 12.30 h. y de 16.30 h. a 20 h.
Guias de Turismo: San Miguel de los Reyes.

Fernando Lopez Udhen.

1y 2 de Febrero. De 16 a 20 h.

Guias de Turismo: Convento del Carmen.
28 y 29 de Febrero. De 16 a 20 h.
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